
A L É R G E N O S  ·  A L L E R G E N S



P U N T O  D E  P A R T I D A

DELICIOSAMENTE ATREVIDO · 18€ 
Carpaccio de ternera con queso parmesano y rúcula.

SABORES CÍTRICOS · 14€ 
Tomate de nuestra huerta con burrata 

y emulsion de albahaca y aove.

 
ENSALADA DE QUESO DE CABRA · 16€ 

Mezcla de lechugas frescas con queso de cabra            cre-
moso, beicon crujiente, manzana, nueces y tomate Cherry, 
todo acompañado de una vinagreta suave de miel y vinagre 

de Módena.

ENSALADA CÉSAR · 16€ 
Lechuga, tomate cherry, queso parmesano, pollo plancha, 

bacón y salsa César (contiene anchoas y huevo).

FLOR ASADA · 14€ 
Alcachofas a la brasa con el mejor aceite 

y escamas de sal.

A MACHACAR · 13€ 
Un molcajete servido en mesa con aguacate, 
pico de gallo, lima, tomate y nachos casero. 

Preparado en mesa. 

TACO CALERO · 16€ 
Tacos de rib eye, setas a la brasa y cebolla caramelizada.

C  O  N  T  I  N  U  A  M  O  S

CON LAS PATAS · 26,50€ 
Pulpo a la brasas con cremoso de patata. 

PESCADO BLANCO RODABALLO A LA PLANCHA  
CON VERDURAS · 19,50€ 

Rodaballo doradito a la plancha con calabacín, berenjena y 
zanahoria salteados.

 
SALMÓN EN COSTRA · 23,50€ 

Horneado con nuestra costra de sal. 

SMOKEY MAC & CHEESE BURGER · 17,50€ 
200 gr. de vaca nacional, mac & cheese ahumado, 

pulled pork ahumado, cebolla roja encurtida,salsa BBQ, 
acompañado de patatas dip.

HAMBURGUESA VEGANA “GUACA” · 17,50€ 
Hamburguesa Beyond en pan estilo brioche, con lechuga y 

tomate frescos, coronada con guacamole cremoso.

LA GRATINADA · 17€ 
Lasaña de verduras gratinadas. 

ESPAGUETIS AL WOK · 16€ 
Espaguetis salteados al wok con verduras variadas- zanahoria, 

pimiento, cebolla y calabacín- y un toque de soja. 
Opcional. - añadir gambas o pollo. Suplemento 3€

BROCHETA DE POLLO · 21€ 
Brocheta de pollo a la brasa con verduras.

MILANESA DE POLLO · 21€ 
Milanesa de pollo a la napolitana servida con salsa de tomate, 

queso mozzarella, cebollino y orégano servida con patatas.

POLLO AL CURRY CON ARROZ BLANCO · 19€ 
Pollo tierno con salsa cremosa de leche de coco con curry 

amarillo, manzana, especias suaves  
y acompañado de arroz blanco. 

S I N  F I L T R O S
LOS CORTES

• Churrasco de pollo · 21€
• Entrecot de Novilla de Dehesa · 27,50€
• Solomillo de Novilla de Dehesa · 27,50€
• Secreto Ibérico · 26€

Con cada uno de nuestros cortes elige tu acompañamiento.

S A B O R E S  D E  L A  T I E R R A
GUARNICIONES DE CORTE. Elegir una opción

Patatas asadas con mantequilla. 

Patatas fritas onduladas. 

Mac & cheese. 

Espinacas con crema gratinadas. 

Chips de boniato con parmesano. 
Verduras plancha

SALSAS
Gravy · 3€  

Salsa de pimienta · 3€  

Mantequilla de ajo · 2,50€  

EL ÚLTIMO BOCADO
Tarta banofee con cremoso helado de vainilla · 10€

Baba Brownie: Delicioso bizcocho brownie bañado  
con dulce de leche y helado de vainilla. · 9€

Tarta de queso cremosa. · 8€ 

Piña asada con suave toque de ron y vainilla. · 9€ 

Sorbete de limón. · 8€ 

P O I N T

DELICIOUSLY BOLD · 18€ 
Beef carpacio with parmesan cheese y arugula.

CITRUS FLAVORS · 14€ 
Tomatoes from our garden with burata  

and basil and oil emulsion.

GOAT CHEESE SALAD · 16€ 
A mix of fresh lettuces with creamy goat cheese, crispy 

bacon, apple, walnuts and cherry tomatoes, served with a 
light honey and Modena balsamic vinaigrette.

CHICKEN CESAR SALAD · 16€ 
Lettuce, cherry tomato, parmesan  
and Caesar sauce, grilled chicken,  

with anchovy and egg.

ROASTED FLOWER · 14€ 
Grilled artichokes with the best oil and salt flakes.

TO CRUSH · 13€ 
A molcajete served at the table with avocado,  

pico de gallo, lime, tomato and homemade nachos. 
Prepared on the table. 

TACO CALERO · 16€ 
Rib eye tacos, grilled mushrooms and caramelized onion.

W E  C O N T I N U E

WITH THE PAWS · 26,50€ 
Grilled octopus with creamy potato. 

GRILLED WHITE FISH (TURBOT)                                
WITH VEGETABLES  · 19,50€ 

Golden grilled turbot served with sautéed zucchini,  
eggplant and carrots.

 
CRUSTED SALMON · 23,50€ 

Baked with our Ibiza salt crust. 

SMOKEY MAC & CHEESE BURGER · 17,50€ 
200 g. of national beef, smoked mac & cheese,  

smoked pulled pork, pickled red onion  
and BBQ sauce.

VEGAN “GUACA” BURGER · 17,50€ 
Beyond burger served on a brioche-style bun with fresh lettuce 

and tomato, topped with creamy guacamole.

THE GRATINATE · 17€ 
Gratin vegetable lasagna. 

WOK-FRIED SPAGHETTI · 16€ 
Spaghetti stir-fried in a wok with mixed vegetables (carrot, bell 

pepper, onion and zucchini) and a touch of soy sauce.
Optional: add prawns (Crustaceans) or chicken (€3 extra).

CHICKEN SKEWER · 21€ 
Grilled chicken skewer with vegetables.

CHICKEN MILANESE · 21€ 
Chicken Milanese with tomato sauce, mozzarella cheese, 

chives and oregano. Served with potatoes.

CHICKEN CURRY WITH WHITE RICE · 19€ 
Tender chicken in a creamy coconut milk sauce with 

yellow curry, apple and mild spices, served with white rice.

W I T H O U T  F I L T E R S
THE CUT

• Chicken barbecue · 21€
• Entrecôte Novilla de Dehesa · 27,50€
• Sirloin Novilla de Dehesa · 27,50€
• Iberian pork · 26€

With each of our cuts, choose your accompaniment

F L A V O R S  O F  T H E  E A R T H
THE CUT SIDE DISHES. Choose an option

Roasted potato with butter. 

Chips. 

Mac & cheeses. 

Spinach with gratin cream. 

Sweet potato chips with parmesano. 
Grilled vegetables

SAUCES
Gravy · 3€  

Pepper sauce · 3€  

Garlic butter sauce · 2,50€  

THE LAST BITE
Banoffee cake with creamy vanilla ice cream · 10 

Baba Brownie: Delicious brownie cake topped  
with dulce de leche and vainilla ice cream. · 9€

Creamy cheesecake. · 8€ 
Roasted pineapple with a soft touch of rum and vanilla. · 9€

Lemon Sorbet. · 8€ 


